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PASTRY &
BAKERY

Szeroka oferta PASTRY & BAKERY jest dedykowana tym, ktérzy
pragng oferowa¢ swoim klientom wyroby najwyzszej jako$ci,
rzemieslnicze, zawsze perfekcyjne, zdolne podarowa¢ chwile
stodyczy i przyjemnosci.

Szafy chtodnicze, podstawy chtodnicze, szybkie schtadzarko-
zamrazarki oraz komory fermentacyjne w réznych wymiarach i
konfiguracjach funkcjonalnych gwarantujg najlepsza jakos¢ dzieki
najbardziej zaawansowanym technologiom przechowywania oraz
zastosowaniu solidnych i niezawodnych materiatow.

Our wide range of PASTRY & BAKERY products is dedicated to those
who choose to offer their clients beautiful, high quality, handmade
products designed to provide delectable moments of sweetness

and pleasure.

Refrigerated cabinets, refrigerated counters, blast chillers - freezers,
and refarder prover cabinets, all available with various dimensions
and functions, and capable of ensuring maximum quality thanks to
the use of the latest preservation technologies and robust and reliable
construction materials.




INTELIGENTNE WYRASTANIE,
DOSKONALE REZULTATY
SMART PROVING,

EXCELLENT RESULTS




S/AFY
FERMENTACYJNE

Szafy fermentacyjne linii PASTRY & BAKERY umozliwiajg optymalne
zarzadzanie czasem oraz petng racjonalizacje procesu
produkcyjnego, gwarantujgc przy tym jako$¢ produktu — zawsze
powtarzalng i dostosowang do indywidualnych potrzeb.

Dzigki zaawansowanym systemom sterowania mozna kontrolowaé
poszczegoOlne etapy fermentacii poprzez regulacije temperatury,
czasu i wilgotnosci wzglednej: odpowiednie ustawienia pozwalajg
zatrzymaé, spowolni¢ lub ponownie aktywowaé proces wyrastania
ciasta.

PROVER
CABINETS

The PASTRY & BAKERY line's retarder prover cabinets provide for
excellent time management and a complete rationalization of the
production process, while at the same time guaranteeing maximum
product quality, repeatability and customizability.

Thanks to their advanced control systems, the user can manage
the various fermentation stages by adjusting the temperature, time
and relative humidity settings: using appropriate adjustments,

in fact, the proving process can be blocked, slowed down, and
even reactivated.



PROCESY OPTYMALIZOWANE,

DOSKONALOSC PRODUKTU
Programowanie procesu umozliwia
maksymalng automatyzacje i organizacje
pracx w piekarniach i cukierniach, co
przektada sie na Iepszqkjakoéé pracy,
mniejszy stres oraz wigkszg efektywnos¢
procesow, wspierajgc trwato$¢ biznesu i
codziennej dziatalnosci.

OPTIMIZED PROCESSES,

PRODUCT EXCELLENCE

Process programming allows maximum
automation and organization of work in
bakeries and pastry shops, helping to work
better, with less stress, making processes
more efficient for the sustainability of
business and work




SZCZEGOLY, KTORE
MAJA ZNACZENIE
DETAILS THAT MAKE
THE DIFFERENCE

75 mm

oA k¢

Grubo$¢ izolacji 75 mm z poliuretanu
Jednolita konstrukcja z stali bez CFC: zapewnia wydajnos¢ przy
nierdzewnej AlSI 304 poszanowaniu $rodowiska

I —
AlSI 304

CFC-ree polyurethane insulation, 75
mm thick: guarantees maximum per-
formance while respecting

the environment

R290 =il

Drzwi odwracalne z systemem
samoczynnego zamykania przy kacie

Single-piece structure in AlSI 304
stainless steel

ECO-FRIENDLY
czynnik chodniczy R290 otwarcia mniejszym niz 90°
ECO-FRIENDLY Reversible door equipped with
_ ) quipped wi
refrigerant fluid R290 a self-closing system for apertures
of less than 90°
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ldealna jednolitos¢ dzigki Stal nierdzewna AISI 304, 80 pozycii,

20 par prowadnic, pionowe o$wietlenie

wentylacji posredniej: wyrzut
powietrza z bokdw i pobdr UED) { szemnclk
powietrza z przodu od géry
AlSI 304 stainless steel racks with 80 positions,
Perfect uniformity, thanks to indirect clearance 15 mm, nr.20 pairs of slides, full
height LED light and key-operated lock

ventilation: air expulsion from the
sides and front air intake from above

$+43°C

Temperatura otoczenia
+43°C: niezawodno$¢ nawet
w ekstremalnych warunkach

Ambient temperature +43°C:
reliability, even under extreme
environmental conditions

i

Dostepna wersja na 1 wozek
EN 60x80 — model KAFRIHC

Available roll-in version for trolley
EN 60x80 - mod.KAFRIHC
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Whnetrze z zaokrgglonymi naroznikami,
demontowalne listwy zebate, dno w
ksztatcie diamentu i otwor spustowy — dla
maksymalnej higieny

Rounded-corner interior, easily removable
racks and diamond tread flooring for
maximum hygiene
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NATYCHMIASTOWA PROSTOTA, NIENAGANNA OBSELUGA
IMMEDIATE SIMPLICITY, IMPECCABLE MANAGEMENT

Ekran dotykowy 7'’ z kolorowymi ikonami, ktére 7" touch display with coloured icons that guide
prowadzg uzytkownika krok po kroku z niezwyktg the user step-by-step with extreme ease. Connection to
prostotg. Potgczenie z portalem APO.LINK (przez the APO.LINK portal (through accessory)

akcesorium)

r "

AUTO

L

Tryb automatyczny: fazy nastepuja po
sobie zgodnie z zaprogramowang
datg i godzing: blokada,
przechowywanie, wybudzanie,
wyrastanie i utrzymanie
nastepuja automatycznie, aby
zawsze zapewni¢ gotowy, pachngcy
i idealnie wyrosniety produkt

Automatic mode: the phases alternate
automatically according to the desired
programming, date and time: blocking,
conservation, reactivation, proving and
holding follow one another automatically
to always guarantee a ready, fragrant
and perfectly risen food
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. Tryb reczny: poszc.zeg’oline fazy mozna uruchamia¢ . Zalecane programy automatyczne oraz mozliwo$é
indywidualnie w zaleznosci od potrzeb, dla maksymalnej .
R : tworzenia procesu dostosowanego do potrzeb: do 50
elastycznosci uzytkowania . .
ulubionych programéw

Manual mode: the various stages can be activated

individually according to needs, for maximum flexibility of use Automatic recommended programs and process

customization: up to 50 favorite programs



WILGOTNOSC
| TEMPERATURA

HUMIDITY
AND TEMPERATURE

«

JAKOSC | KONTROLA,
ZAWSZE GWARANTOWANE

System zaprojektowany tak, aby zapewniat statg wydaj-

nosc¢ i nieskazitelne rezultaty, przez catg dobe — dzien
i noc.

QUALITY AND CONTROL, ALWAYS GUARANTEED
Discover the value of a system designed to ensure
continuous performance and flawless results, day

and night.

REFRIGERATION & PROVING:

HUMIDITY AND TEMPERATURE UNDER CONTROL
Ventilated system with evaporator treated for unlimited
duration. Heating elements and humidistat ensure precise
proving, with relative humidity adjusted as neeolecf.J

gv

INTELIGENTNA TECHNOLOGIA DLA IDEALNYCH
WARUNKOW

Dzigki elektronicznej ptycie sterujgcej .dodp’ryw wody od-
bywa sie automatycznie, w zaleznosci od ustawionego
oziomu wilgotnosci, co zapewnia precyzyjng kontrole

Elimatu wewnetrznego. Czujnik wilgotnosci nieustannie
monitoruje parametry otoczenia.

SMART TECHNOLOGY FOR IDEAL CONDITIONS
Thanks to the electronic board, the water supply takes
place automatically according to the set humidity level,
ensuring precise control of the internal climate. The
humidity probe constantly monitors the chamber values.
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TAJEMNICA... TKWI TAKZE

W PRZECHOWYWANIU

THE SECRET... ALSO LIES IN THE
PRESERVATION TECHNIQUES




SZARY
CHEODNICZE

Dobre przechowywanie cennych surowcéw, dekoracji i gotowych
produktow to cecha profesjonalisty, ktéry nie zadowala sie przecigt-
noscig, dba o kazdy etap swojej pracy i zdaje sobie sprawe,

ze prawidiowe przechowywanie jest gwarancjg zdrowego i wysokiej
jakosci produktu.

Szafy chtodnicze z linii PASTRY & BAKERY to najlepszy wybor: do-
$wiadczenie zdobyte przez ponad 40 lat dziatalno$ci na rynku, po-
taczone z nieustannymi badaniami nad zaawansowanymi, nieza-
wodnymi i wydajnymi systemami chtodzenia, stanowig niezbedne
narzedzie w kazdym laboratorium.

REFRICGERATED
CABINETS

The proper preservation of the ingredients, decorative elements and
finished products is a principle upheld by every uncompromising
professional who takes maximum care in every aspect of his/her work
activities, knowing full well that proper preservation is the only way to
guarantee healthy and high quality food products.

The PASTRY & BAKERY line’s refrigerated cabinets represent the
best choice available, because the know-how of experts who have
been operating on the market for over 40 years, combined with
constant research dedicated to the pursuit of advanced, reliable and
high-performance refrigeration systems, are essential tools for every
bakery.



DLA WSZYSTKICH POTRZEB
NAJLEPSZA KONTROLA

Elektroniczna piyta sterujgca z alarmami
HACCP, umozliwiajgca r_eguIaCJ? wilgotno-
Sci wzglednej na poziomie 75% [ub 90%;
WyPosazona w funkcje specjalne: **Hyper
Cold** — bardzo szybkie chtodzenie w ko-
morze oraz **Energy Saving System** (w
modelach z temperaturg dodatnig) zapew-
niajacy znaczne oszczednosci energii.

THE BEST CONTROL

FOR EVERY REQUIREMENT

Electronic circuit board with HACCP alarms
and the possibility of adjusting the relative
humidity to either 75% or 90%; equipped
with special functions: Hyper Cold for rapid
chamber cooling, and the Energy Saving
System (in the positive temperature models)
for significant energy savings




NAJLEPSZY VWYBOR

THE BEST CHOICE

B —
AlSI 304

Konstrukcja monoblokowa w cato$ci
ze stali nierdzewnej AlSI 304

Single-piece structure made entirely from
AlISI 304 stainless steel

$+43°C

Temperatura ofoczenia +43°C: nieza-
wodnos$¢ nawet w ekstremalnych
warunkach $rodowiskowych.

Ambient temperature +43°C: relia-
bility, even under extreme environ-
mental conditions

Elektroniczna ptyta sterujaca, sygnaliza-
cja alarméw HACCP i mozliwos¢ podta-
czenia do APO.LINK (przez akcesorium).

Control panel with electronic PCB,
HACCP alarms signalling and
connection to APO.LINK portal
(via accessory)

aYa 4
Va0 out

Parownik umieszczony poza ko-

morg, z powtokg antykorozyina:
nieograniczona frwato$¢ i wiek-
sza pojemnos¢ magazynowd.

Evaporator outside the compartment
with anti-corrosion treatment: unlimited
durability and larger storage capacity

TIET
Drzwi odwracalne, z systemem sa-

moczynnego zamykania przy kacie
otwarcia mniejszym niz 90°.

Reversible door equipped with a
self-closing system
for apertures of less than 90°
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Wentylowany system chtodzenia z
obiegiem powietrza TotalCold, niekie-
rowanym bezposrednio na produkt.

Ventilated refrigeration system with
TotalCold air circulation not directly onto
the food items

EasyMaintenance: dostep do wszystkich
elementow funkcjonalnych i kontrolnych
poprzez unoszong przednig konsole.

EasyMaintenance: complete access
to all the functionality and control
components via a removable front panel

+
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Stelaz ze stali nierdzewnej AISI 304,
40 pozyciji o rozstawie 30 mm, z pod-
Swietleniem LED i zamkiem.

AlISI 304 stainless steel racks with 40

positions spaced 30 mm apart, LED
light, and key-operated lock

Whetrze z zaokraglonymi naroznikami,
tatwo demontowalnym stelazem, dnem
diamentowym i otworem do mycia
(model -2/+8 °C).

Rounded-corner interior, easily removable
racks and diamond tread flooring for maxi-
mum hygiene (mod. -2/+8 °C)



KTORY CHRONI StODYCZ

THE COLD THAT
KEEPS SWEETNESS

KBS...
CHFOD,




Solidne i niezawodne, stoty chtodnicze z linii Pastry &
Bakery sg niezbednym narzedziem w kazdym laborato-
rium: zapewniajg doskonate przechowywanie zywnosci

i pozwalaja na optymalne wykorzystanie przestrzeni, pet-
nigc jednoczesnie funkcje wygodnych blatow roboczych.

B —
AlSI 304

Konstrukcja jednolita ze stali nie-
rdzewnej AlSI 304.

Single-piece structure in AlSI 304
stainless steel

|\...A . M I

Dostepne modele: z blatem roboczym
i rantem, tylko z blatem roboczym
oraz bez blatu roboczego

Models available with worktop and
splashback, with worktop and
without worktop

(= ]

Panel sterowania wyposazony w cyfrowy ter-
mometr—termostat z portem komunikacyjnym
oraz mozliwoscig ustawienia wilgotosci
wzglednej na poziomie 75% lub 90%.
Control panel with digital thermometer-

thermostat and communication port and control
of relative humidity with sefting 75% or 90%

55 mm

o |«

Izolacja o grubosci 55 mm z poliuretanu
bez CFC: zapewnia wysokg wydajno$¢

przy jednoczesnym poszanowaniu $rodo-

wiska

CFCHree polyurethane insulation, 55 mm
thick: guarantees maximum performance
while respecting the environment

0 0
0 0
O O

Stelaze ze stali nierdzewnej AlSI
304, 7-pozycyjne, rozstaw 75 mm

AlSI 304 stainless steel racks with
7 positions spaced 75 mm apart

>

Cyrkulacja powietrza w ksztatcie litery
,U": niezawodno$¢ i elastycznosé
montazu.

“U"- path air circulation: installation

reliability and flexibility

Robust and reliable, the Pastry & Bakery line’s
refrigerated cabinets represent essential tools for every
bakery environment: in addition to ensuring the perfect
preservation of the food items, in fact, they also help to
maximize space by serving as convenient work counters.

aYa 4
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Parownik zewnetrzny poza ko-
morg z powlokg antykorozyjna:
trwato$¢ nieograniczona

Evaporator outside the compartment
with anti-corrosion treatment:

unlimited durability
s
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Ttoczone dno z zaokrgglonymi naroz-

nikami, tatwo demontowalnymi pétka-

mi oraz otworem do mycia — dla za-
pewnienia maksymalnej higieny.

Moulded interior flooring with rounded
corners, easily removable racks and
drainage hole for maximum hygiene

7

=
Py

Wyjmowany zesp6t agregatu:
prosta i szybka konserwacja.

Removable cooling unit:
simple, fast maintenance



SLODKIE REZULTATY
SWEET PERFOMANCE




JFS...

Zamrazarki szokowe PASTRY & BAKERY tgczg wysoka jakosé
efektow pracy z wyjatkowa tatwoscig obstugi. Zaprojektowane,
by usprawni¢ procesy produkcyjne w kazdym zaktadzie cukierni-
czym lub piekarniczym, zapewniajg zawsze doskonatg jako$¢
produktu oraz znaczace obnizenie kosztow eksploatacii.
Mozliwos¢ wyboru cyklu najlepiej dopasowanego do potrzeb
uzytkownika:

® Szybkie schtadzanie — czasowe i/lub z sondg
w rdzeniu produktu, z +90 °C do +3 °C

® Szybkie zamrazanie — czasowe i/lub z sondg
w rdzeniu produktu, z +90 °C do —18 °C

W przypadku braku podtaczenia sondy do pomiaru temperatury w
rdzeniu, urzadzenie automatycznie przeprowadza cykl czasowy.
Po kazdym cyklu urzadzenie automatycznie przechodzi do **try-
bu przechowywania** (dodatniego i/lub ujemnego), aby zapew-
ni¢ petne bezpieczenstwo zywnosci.

The PASTRY & BAKERY line’s blast chillers-freezers, which combine
high quality results with exceptional ease of use, are designed to
enhance any bakery’s production activities by ensuring high quality
products while at the same time significantly reducing operating
costs.

Possibility of selecting the cycle best suited to the user’s needs:

e Blast chilling (timed and/or with core temperature probe) from
+90 °Cto +3 °C

e Shock freezing (timed and/or with core temperature probe) from
+90 °C to -18 °C. In the event that the core probe is not inserted,
the blast chiller - freezer automatically performs a timed cycle

After each cycle, the unit automatically switches to the positive
and/or negative preservation stage in order to ensure the safety of
the food products.




JFS...
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AISI 304

Jednoczesciowa konstrukeja wykonana ze sta-

li nierdzewnej AISI 304. Wydajno$¢ i nieza-
wodno$¢ gwarantowane przy temperaturze
otoczenia do +40°C, klasa klimatyczna 5.

AlSI 304 stainless steel single piece
structure. Performance and reliability
guaranteed up to a room temperature of
+40° C, climate class 5

T - T
Drzwi odwracalne dla uzytkownika, wypo-

sazone w system samoczynnego zamyka-
nia przy otwarciu mniejszym niz 90°.

Reversible door equipped with a self-
closing system
for apertures of less than 90°

oooa
ooo

75 mm
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Grubos¢ izolacji 75 mm (model
...51... 255 mm).

75 mm thick insulation
(mod. ...51... 55 mm)

0 0
0 0
0 0

Komora przystosowana do blach
EN 60x40 cm; prowadnice ze stali nie-
rdzewnej AlSI 304 o rozstawie 30 mm.

Chamber suitable for storing GN 60x40

cm trays, AlSI 304 stainless steel racks
spaced 30 mm apart

¢\
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Dostepne modele z opcjg tgczno-
$ci dzieki akcesorium APOLINK;
port komunikacyjny RS485.

Models with connectivity option
available thanks to APOLINK accessory;
RS485 communication port

Szybka obstuga serwisowa: uchylny
panel z wentylatorami umozliwiajacy
czyszczenie parownika.

Rapid maintenance: evaporator
compartment equipped with a hinged
cover panel with cooling fans that can be
opened for cleaning operations

+
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Panel sterowania z elektronika, wyposazony
w przyciski szybkiego dostepu do gtéwnych
funkciji oraz obstuge sondy temperatury w
rdzeniu produktu.

Control panel with electronic circuit
board with quick access to the main user
unctions and with management of
the probe at the core of the product

System chtodzenia wentylowane-

go z cyrkulacjg powietrza, ktora

nie jest kierowana bezposrednio
na produkt.

Ventilated refrigeration system and
indirect air circulation on food

Maksymalna higiena: komora wewnetrzna z za-
okraglonymi naroznikami, dnem diamentowym,
otworem do mycia oraz prowadnicami ze stali
nierdzewnej AlSI 304, fatwo demonfowalnymi.

Maximum hygiene: inside chamber with
rounded corners, diamond tread flooring,
drainage hole and easily removable AlSI gOA

stainless steel racks



DANE TECHNICZNE

100%

TECHNICAL FEATURES _"=
SZAFY FERMENTACYJNE - PROVER CABINETS

KAF...

% 62x85,65x204 _'25(;;/ /++445;CC (60 2 - 20
e emosesaos L LU 20 (ondond o 20
KAFRIHC/S* Q6x142,5x243 -5°C / +45°C (60)(810)(4 cm) li

Faza chtodzenia: automatyczne rozmrazanie i odparowywanie wody skroplone;.
* = Model KAFRIHC: wyposaZony w listwy zabezpieczajace wozki, sonde wilgotnosci, zestaw do nawilzania, grzatki elekiryczne. ...S = otwieranie drzwi lewostronne

(zawias po lewej stronie).

SZAFY - REFRIGERATED CABINETS

A
KFS... < eee (T;
KFSTNHC B 2/ +8 20

< 62x80x204 20
KFS1BHC Y A o 22/15 (60x40x4 cm)
KFS2NHC i 2/ +8 20 (60x80x4 cm)

82x100x204 20
KFS2BHC Lo H o 22/15 40 (60x40x4 cm)
Dostepne modele KFSDR..., przystosowane do pracy z zespotem chtodniczym zdalnym. Czynnik chtodniczy R452A.
STOLY - REFRIGERATED COUNTERS

Aou %
KBS... < eee é
KBST1A 110x80x96,5

5« 7
KBST1M 110x80x88 (60x40x4 cm) 7
KBS11 110x72,5x83
KBS16A 160x80x96,5 .

4}:“ 'I
KBS16M 160x80x88 2/ +8 (60x40x4 e 747
KBS16 c 160x72,5x83
KBS21A D 210x80x96,5

v 21
KBS21M D 210x80x88 (60x40x4 cm| 7+7+7
KBS21 D 210x72,5x83
SZOKOWE SCHtADZARKI/ZAMRAZARKI - BLAST CHILLERS/FREEZERS

CLlv © 240’

JFS... +90 / +3°C +90 /-18°C
JFS51DM 74,7x70,7x84,2 18 kg 10 kg 6 (60x40x4 cm) 5
JFS51M 74,7x72,5x90 20 kg 12 kg 6 (60x40x4 cm) 5
JFS101L 80x93x186 45 kg 28 kg 12 (60x40x4 cm) 10
JFS171L 80x93x200 70 kg 38 kg 17 (60x40x4 cm) 17

* = Ekoprojekt (UE 2015/1094) — Etykietowanie energetyczne (UE 2015/1095)
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REFRIGERATION UNIT

Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societd soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Company

41012 Carpi (MO) - ltaly - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411

www.angelopo.com

www.apwvd.it (07/25) 7Y20129

Il costruttore si riserva il diritto di apportare al prodotto modifiche tecniche e di design senza preavviso
The manufacturer reserves the right to make technical changes to the product and design without notice

TRR Marmon Foodservice

MARMON

BB W Technologies

A Berkshire Hathaway Company



